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Proiect: CNFIS-FDI-2022-0543, <<Etica si deontologie universitard la UAIC — integritate in activitatea
academici prin formarea continui a personalului didactic (UniEthic)==
Beneficiar: Universitatea ,,Alexandru Ioan Cuza” din las:

Nr. 6030/AP/13.10.2022
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In vederea achizitionirii prin Procedurd Proprie vi rugim ca, p

dumneavoastrd pentru Servicii de catering in cadrul proiectului CNFIS-FDI-2
<<Kticd si deontologie universitard la UAIC - integritate in activitatea academici prin
formarea continuid a personalului didactic (UniEthic)>>, care si includd prezentate mai
jos.

Cod CPV - 55520000-1Servicii de catering
Preambul

fn cadrul proiectului este previizuti o viziti de studiu la ,,Statiunea Biologici Marina
”Prof. Dr. [oan Borcea”-Agigea, Constanta a unui grup compus din personal didactic ce
apartine Universititii Alexandru Ioan Cuza din Iasi.

Perioada: Perioada pentru care este solicitati prestarea serviciului: 20.10.2022 -
13.11.2022 cu dati de incepere in una din zilele de vineri aferentii perioadei mentionate
si pani in ziua de duminica, prima ce succede zilei de vineri data de incepere a prestirii
serviciilor solicitate, respectiv: vineri-prima zi (cina), simbati-a doua zi (mic dejun,
prinz, cina), duminicd- a treia zi (mic dejun). Datele exacte de incepere vor fi
comunicate ulterior dar nu mai putin _de 3 zile inainte de ziua desfisuririi
evenimentului.

Valoare estimata : 3000 lei TVA inclus

Nr. de participanti: 30 persoane (Numarul exact de persoane participante, intervalul
orar, precum §i restrictiile alimentare (daca este cazul) va fi comunicat cu min. 3 zile inaimte
de data solicitatd pentru prestarea serviciilor solicitate)

Locatie: Mesele vor fi servite la cantina Statiunii Biologicdi Marina ”Prof. Dr. loan
Borcea”-Agigea, Constanta, in regim de catering.

Nr. Denumire UM | Cant
crt

1 Servicii de catering- pentru minim 30 persoane adulte va contine buc 1
Meniu:.

Meniul de mic dejun poate fi compus din: ou/legume/preparate carne,
chifle/paine, desert, apa platd/ apa minerald/racoritoare- min. 500 ml,
cafea min 50 ml, servetele, paletine pentru cafea,etc.

Meniul de prinz va fi compus din: ciorbd/supd, fel principal (ce
include pui/porc/ vitd si garnitura) cu salaté, chifle/péine, desert, apa
platd/ apd minerald/racoritoare — min. 500 ml, cafea min 50 ml,
servetele

Meniu cind: fel principal (ce include pui/porc/ vitd si garniturd) cu
salata, chifle/pdine, desert, apa platd/ apd minerala/racoritoare- min. 500
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ml, servetele

Oferta va contine minim 2 variante pentru mic dejun , pentru
prinz si pentru cini, se va indica gramajul estimativ al portiei,
portiile fiind dimensionate pentru personae adulte)

Prestarea serviciilor de catering va incepe cu ziua de vineri cu servirea
cinel (prima zi), ziua de sambata unde se ca servi micul dejun, pranzul
si cina (a doua zi) si se va finaliza prin servirea micului dejun din ziua
de duminici (a treia zi)

Notd: Oferta va contine minim 2 variante pentru mic dejun , pentru prinz si pentru
cini, se va indica gramajul estimativ al portiei, portiile fiind dimensionate pentru
persoane adulte).

Prestarea serviciilor de catering va incepe cu ziua de vineri cu servirea cinei (prima zi), ziua
de sambatd unde se ca servi micul dejun, pranzul si cina (a doua zi) si se va finaliza prin
servirea micului dejun din ziva de duminici (a treia zi).

Observatii:

- Se va asigura mentinerea produselor de la o temperatura constanta, adecvata consumului, in
functie de tipul mancarii - rece sau cald.

- Servirea va fi asigurata de ospdtari ai ofertantului fara costuri suplimentare

- Oferta va contine denumirea comerciald pentru fiecare produs in parte ofertat si o descriere
succinta a acestuia, gramaj per portie;

- Pretul va fi oferit in le1 fard TVA/UM, dar si total lei fara TVA si va contine toate
cheltuielile ce {in de prestarea serviciilor cu personal calificat, 1a locatia, in datele si la orele
specificate in solicitare.

- Odata cu oferta, vor mai fi depuse:

- Certificatul constatator emis de ONRC (capacitatea de exercitare profesionala
mentionata in certificatul constatator emis de ONRC trebuie sa aiba corespondenta cu obiectul
contractului);

- O inregistrare/autorizare sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor pentru
activitatea de restaurant/catering
Criteriul de atribuire: cel mai bun “raport calitate/pret”.

Modalitatea de calcul: cea mai avantajoasa oferta pentru criteriile urmaétoare:

Nr. factor]
de |Factori de evaluare Punctaj maxim acordat
evaluare
1 Oferta financiara 95 puncte
> Nurr.lér ospéta‘ri.glocat pentm S
servire - serviciile de catering
TOTAL 100 puncte

Componenta financiara
Factorul de evaluare nr. 1 — Oferta financiari
Punctajul pentru factorul de evaluare Oferta financiara, cu o valoare maxima de 95 puncte
si o pondere de maxim 95%, se va acorda dupi cum urmeaza:
- pentru oferta depusi cu pretul cel mai scazut dintre prefurile ofertelor admisibile se
acordi 95 de puncte;
- pentru restul ofertelor admisibile depuse punctele se vor calcula utilizand urmatoarea
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formula:
P (Oferta financiard ,,n’’) = pret minim ofertat * 95 /pretul ofertei ,,n”
Preturile care se compara in vederea acordérii punctajului sunt preturile total ofertate,
fara TVA pentru intreaga oferta.
La aplicarea algoritmului de calcul vor fi refinute primele 2 (doud) zecimale, cu
rotunjire.
Componenta tehnici
Factorul de evaluare nr. 2 — Numdr ospdtari alocat pentru servire - serviciile de masi
Punctajul pentru factorul de evaluare Numir ospitari alocat pentru servire - serviciile de
masi, cu o valoare maxima de 5 puncte $i o pondere de maxim 5%, se va acorda dupa cum
urmeaza:
- oferta care va avea alocat pentru servire un numar de 3 ospatari va primi 5 puncte
- oferta care va avea alocat pentru servire un numar de 2 ospétari va primi 3 puncte
- oferta care va avea alocat pentru servire un numar de 1 ospétari va primi ( puncte
Ofertele care vor avea alocat un numar mai mare de ospatari nu se vor puncta
suplimentar.
Nota: Pentru componenta tehnicé se va puncta doar numéirul de ospatari alocati
servirii, nu si alte persoane implicate in desfasurarea evenimentului.

Oferta care va obtine cel mai mare punctaj (Componenta financiard + Componenti
tehnica) va fi declarata cistigatoare.

Nota: Autoritatea contractanti 1si rezerva dreptul de a renuta la servicii , firi plata de
penalitiiti in situatia in care evenimentul nu poate avea loc.

Conditii de plata:

Termenul de plata este:

a) 30 de zile calendaristice de la data la care factura electronici este disponibild spre
desciarcare de catre Autoritatca Contractantd din sistemul RO e-factura, dacid receptia
servicitlor este anterioara acestei date;

b) 30 de zile calendaristice de la data receptiei serviciilor daci factura electronici este
disponibila spre descarcare de catre Autoritatea Contractanta din sistemul RO e-factura, la
data receptiei ori anterior acestei date

Sef Serviciu Achizitii Publice
Ing. Gabriela Alggoaei

Intockhit;
Danigly Brighiu
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