UNIVERSITATEA ,,ALEXANDRU IOAN CUZA" din IASI PER LIBERTATEM AD VERITATEM
Serviciul Achizitii Publice www.uaic.ro

Nr. 6400/AP/31.10.2022

SOLICITARE DE OFERTA

in vederea achizitiondrii prin cumpirare directii va rugdm sa ne trimiteti pand la data de 02.11.2022 inclusiv,
oferta de pret in lei, fara TVA, la numirul de fax 0232/201148 sau la adresa de e-mail ramona.creanga@uaic.ro,
pentru:
Lot 1 — Preparate pentru prijituri

CN:; Denumire produs UM Cant*
1 | Unt pentru foietaj 82% kg 450
2 | Unt pentru créme 82% kg 450
3 | Frisca vegetala kg 450
4 | Fondant kg 220
5 | Cirese confiate kg 80
6 | Rahat kg 90
7 | Nuca de cocos kg 20
8 | Seminte susan kg 70
9 | Umplutura nuca kg 110
10 | Margarina pentru foietaj 80% kg 260
11 | Zahar pudra kg 90

* Cantitatea solicitatd este estimat a fi consumati in maxim 2 luni de la semnarea contractului de ambele parti.

Oferta va fi exprimati in lei fard TVA si va include toate cheltuielile ce {in de livrarea produsetor DDP
Universitatea ,,Alexandru Joan Cuza” din lagi.
Termen de livrare: Livrarca produselor se va realiza in transe, in termen de maxim 2 zile de la transmiterea
comenzilor de citre responsabilii din cadrul cantinei Titu Maiorescu a Universitatii “ Alexandru loan Cuza” din lasi,
pana la epuizarea cantititilor, dar nu mai tarziu de 31.12.2022.
La livrare termenul de valabilitate trebuie sa fie de cel putin 3 luni.
Termenul de plati: de maxim 30 de zile calendaristice de la data receptiei bunurilor in baza facturii emise in
platforma RO e-factura si a documentelor justificative (ex: formular comanda, declaratie de conformitate, PV
receptie).
Valabilitatea ofertei: minim 30 zile.
Criteriul de atribuire: pretul cel mai scizut/lot.
Observatii
Oferta va contine denumirea comerciald, marca si/sau producitorul pentru produsul ofertat, valabilitatea ofertei si
acordul privind termenul de plata.
Tarifele unitare mentionate in oferta financiara sunt ferme pe toati perioada contractului.

Responsabil achizitic,
Ramona Creangi

e
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SPECIFICATII TEHNICE MINIME:

Nr.crt Denumire produs Specificatii tehnice minime
Unt obtinut din smantdnd dulce pasteurizatd prin agitare continui si proces de
frimantare, in timpul cdruia se adaugd culturi specifice de bacterii lactice. Destinat
1 Unt pentru foietaj 82% utilizrii in produse alimentare. Ideal pentru foietaj, aluat stratificat i cornuri.
Produs din lapte de vaca pasteurizat
Continut de grisime 82% min. Ambalaj bax max. 10kg
Unt obtinut din smintdnd dulce pasteurizati prin agitare continud si proces de
frimantare, in timpul cdruia se adauga culturi specifice de bacterii lactice. Destinat
2 Unt pentru créme 82% utilizarii in produse alimentare. Usor de incorporat. Creeazi creme netede si untuoase.
Produs din lapte de vaca pasteurizat
Continut de grisime 82% min. Ambalaj bax max. 10kg
Produs vegetal sub forma lichida, stabila la congelare-decongelare, peniru obtinerea
cremelor si decorarea produselor de cofetirie s§i paliserie;culoare: alb-géibui,
3 Frigcd vegetala specifica;consistenid §i texturd. ferma, specificd smantanei;gust 5i miros. specific, fard
gust §i miros strain produsului;
-se ambaleaza in cutii Tetra Pack cu volumul de max. 1 L.
Aspect de pastd ugor modelabild, suparafata netedd, fard cripituri sau sdpdturi, cu
luciu pronuntat;in secfiune aspect omogen, cu cristale foarte fine care nu se simt prin
pipaire;ciloare; pastd albd, stedlucitoare, uniforma; gust si miros:dulce, placut, fard
gusturi si mirosuri straine; consistentd:tare.
4 Fondant extra alb -Ingrediente: zahir, sirop de glucozi;
-substantd uscatd:85-90%;
-se ambaleazi in cutii din carton prevdzute in interior cu o folie de polietilend sau alte
materiale avizat sanitar cu masa netd de max. {5 kg.
Ciresele confiate se obfin printr-o fierbere repetati intr-un sirop de zaharoza in care se
adaugi glucoza ca anticristalizator (impiedicand recristalizarea zaharozei).
-cirege intregi, nepatate, de aceeasi marime, rotunde, fara samburi, fird codite, fird
cristale de zaharoza printre celulele ciregelor, fard corpuri striine sau urme de
infestare;
5 Cirese confiate rosii -culoar.'e: uniformi in pulpa fructului, specifici, rosu intens, cu varialii ugoare de
culoare;
-gust §i miros: specific, dulce-acrisor, fard gust §i miros de mucegai sau striin
produsului;
-consistentd.specificd fructului proaspit, ferma, bine patrunse in sectiune;
-se ambaleazi in cutii de carton previzute cu folie de polietilend in interior sau alte
ambalaje avizate sanitar pentru industria alimentard, cu masa netd de max. 5 kg.
Bugciiti cubice sau paralelipipedice, uniforme, acoperite pe toatd suprafaja cu un strat
de zahdr uscat, suprapuse, fird urme de umezeald;culoare: diferite culori in aceeasi
unitate de ambalaj, cu aspect translucid, uniformi in sectiune;gust §i miros: dulce,
6 A e I plécql, sp'eciﬁc arome[qr 'lutilizate, fara gusturi i mirosuri strdine;consisten{d:
gelatinoasi, moderat elastica;
-zahdr total (zahdr invertit) min. 60%
-se ambaleaza in cutii din carton sau din alte materiale avizate sanitar cu masa neté de
max. 5 kg.
Nuca de cocos sub formd de cristale albe de dimensiuni mici, uscate, fard semne de
7 Nuci de cocos infeslare, urme Qe mlicegai sau impur-i.t:'ili;culom'e: specifica, alba;miros §i gust:
placut, caracteristic, fird miros g1 gust striin.
-se ambaleazi in pungi de polietilend sau hértie cu masa neta cuprinsd intre 1-10 kg.
Seminte (boabe) uscate, de mirime relativ uniformd, specificd produsului, fird urme
de infestare sau de mucegai, fara impuritdti;cidoare: galben deschis, specificd;miros si
3 Seminte de susan gust: ple‘mut3 caracteristic, fird miros gi gust sirain;
; -puritate: min.98,5%;
-se ambaleaza in pungi, saci de hartie sau alte ambalaje avizate sanitar pentru industria
alimentara cu masa neti de max. 25 de kg.
Umplutura de nuci este un produs sub forma de pulbere ce contine nuci si este utilizat
pentru obtinerea produselor de patiserie i panificatie:cornuri, cozonac, patiserie dulce
. efc., produsele rezultate avind un gust intens de nuca.
9 Umpluturd nuci . .. . . .
Aspect: Amestec pulverulent de culoare bej cu buciti de nucd in proportie de min.
25%; gust si miros: de nucd, specific, fird gust §i miros strain produsulus.
-se ambaleazi in saci de hértie cu masa netd de max. 15 kg.
10 Margarina pentru foictaj 80% Margarina pentru foitaj este 0 margarind obtinuta din uleiuri §1 grisimi vegetale-minim

80% (palmier, floarea soarelui, rapiti),utilizatd pentru prepararea foitajelor, produselor
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de patiserie dulce si saratd, oferind produsului finit o aroma subtild de unt, cu gust
i placut, fird senzatie de peliculda de grisime si confera in acelasi timp volum,
prospelime si frigezime. Mas3d omogend, lucioasa, fard picaturi de apd in sectiune,
albi-gilbuie, plicut, aromat, specific, fira miros sau gust striiin (amar, ranced efc.)
Margarinele vor fi ambalate in cutie de carlon cu masa netd de max. 20 kg.

conform standardului SR 11:1995

- pudra extrafind

-ambalarea in pungi de hirtie cu strat dublu sau pungi din folie de polietilend cu masa
netd de max 1 kg

11 Zahar pudra extrafin

Intocmit,
Ramona Creanga
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